Zalacznik nr 2 do Zarzadzenie nr 1/2020/2021

PROCEDURY PRZYGOTOWANIA I WYDAWANIA POSILKOW
§1
Cele wdraZania procedur

. Dodatkowe zwickszenie bezpieczenstwa dla pracownikdéw i1 osob stotujacych sig
w Szkole Podstawowej im. gen. J. Bema w Starym Miescie.
Minimalizacja ryzyka zakazenia ucznidw oraz innych osob z zewnatrz, w tym
dostawcow.
Ograniczenie liczby miejsc 0s6b spozywajacych positki, w ramach zabezpieczenia
przed mozliwym zakazeniem.
. Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu epidemicznego.
. Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny uczniow
spozywajacych positki w szkole i pracownikow $wiadczacych prace w trakcie
pandemii koronawirusa COVID-19 na terenie szkoty zgodnie z wytycznymi
Glownego Inspektora Sanitarnego, Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji
Narodowe;j.

§2

Zakres procedur

Niniejsze procedury dotycza ucznidw, rodzicow 1 pozostatych o0sob oraz
pracownikow Szkoty Podstawowej im. gen. J. Bema w Starym Miescie §wiadczacych
prace na terenie placowki w trakcie trwania pandemii koronawirusa COVID-109.
Pracownicy zobowigzani s3a postgpowa¢ zgodnie z przyjetymi procedurami,
a uczniowie, rodzice i pozostali zobowigzani sg je znac i przestrzegac.

§3

Postanowienia ogolne

. Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujacych i wydajacych
posilki:
Pracownicy restrykcyjnie przestrzegaja zasad higieny, dobrych praktyk higienicznych,
utrzymuja wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbajg o odpowiednig, czysta
1 w razie potrzeby ochronng odziez.
Pracownicy zachowuja odleglo$¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m chyba,
ze jest to niemozliwe stosujg Srodki ochrony osobiste;.

Pracownicy przygotowujacy positki przebywaja tylko na teranie bloku zywieniowego.



Przestrzegaja ~ warunkow  wymaganych  przepisami  prawa,  dotyczacymi
funkcjonowania zbiorowego zywienia.
Stosuja $rodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki, maseczki.
Utrzymuja wysoka higiene mycia 1 dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan
produktéw, sprzgtu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuc¢cow.
Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekuja powierzchnie, sprzgty i pomieszczenia
zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.
Kierownik stotéwki dba o czysto$¢ magazynu spozywczego.
Kierownik stotowki dba o higieniczny odbidér towaru od dostawcoéw. Zwraca uwage na
ubior dostawcy: fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na czysto$¢ samochodu, ktorym
dostarczany jest towar. Dostawca zostawia towar w wyznaczonym miejscul.
Zapewnienie bezpieczenstwa uczniow spozywajacych posilki w stolowce szkolnej:
Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje si¢ ptyn do dezynfekcji rak na bazie
alkoholu.
Korzystajacy uczniowie z positkow przed przyjsciem do stotowki szkolnej myja
1 dezynfekuja rece srodkiem.
Przy kazdym stoliku moga konsumowaé¢ 3 osoby, w odlegltosci 1,5m od siebie.
Na stoléwce moga spozywac positki max. 42 osoby. Wprowadza si¢ zmianowe
wydawanie positkow (zasada rotacji).
Uczniowie w kolejce w odstepach 1,5m odbieraja positek przy okienku wydawczym,
nastgpnie naczynia odnosza do okienka zmywalni.
Po kazdej grupie czyszczone i1 dezynfekowane sg blaty stotow, porecze krzeset oraz
wietrzy si¢ jadalnie.

§4

Postanowienia koricowe
Procedury bezpieczenstwa wchodzg w zycie z dniem podpisania przez dyrektora.

§5

Procedury obowigzuja od 1.09.2020 r.



